
KVÄLLSMENY
V42
Måndag 

Lufttorkad skinka med parmesanostcrème, semitorkad tomat samt burrata

Grillad gös med misobakad spetskål, vitvinssås med brynt smör och dashi, limesyrade gulbetor samt shitake

Muscavadoglass med kanelstekta äpplen och citroncurd

Vegetariskt: Aubergine med parmesanostcrème, semitorkad tomat samt burrata

Grillad zucchini och linser med misobakad spetskål, vitvinssås med brynt smör och dashi, limesyrade gulbetor 
samt shitake

tisdag

Lufttorkad skinka med parmesanostcrème, semitorkad tomat samt burrata

Grillad gös med misobakad spetskål, vitvinssås med brynt smör och dashi, limesyrade gulbetor samt shitake

Muscavadoglass med kanelstekta äpplen och citroncurd

Vegetariskt: Aubergine med parmesanostcrème, semitorkad tomat samt burrata

Grillad zucchini och linser med misobakad spetskål, vitvinssås med brynt smör och dashi, limesyrade gulbetor 
samt shitake

Onsdag
À la Carte – Se separat meny

Torsdag 

Pumpasoppa med brynt shitake och ingefärspicklad kålrabbi

Grillad torskrygg och morotspuré med brynt smör, persiljesky samt citronbakad morot

Vit chokladparfait med passionsfruktcurd och mandelkrutonger

Vegetariskt: Grillad zucchini och inser, morotspuré med brynt smör, persiljesky samt citronbakad morot

fredag 

Jordärtskockssoppa med rökt sidfläsk, picklad pumpa och brynta kantareller

Grillad gös med syrad gurka, bakad spetskål och dashi vitvinssås samt dillslungad potatis

Hallonsorbet med citron och mandelanslag, lemoncurd och rostad vit choklad

Vegetariskt: Jordärtskockssoppa, picklad pumpa och brynta kantareller

Grillad och friterad rotselleri med syrad gurka, bakad spetskål och dashi vitvinssås samt dillslungad potatis

3- rätters  795 kr 
Förrätt 225 kr, Varmrätt 395 kr, Dessert  175 kr

Välkommen att boka bord på info@hagaslott.se

eller  0171-41 47 00

För fredag  och lördag middag 
se separat middagsmeny
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