
KVÄLLSMENY
V37
Måndag

Lättgravad sotad lax med avocadosalsa och jalapeñoemulsion
Grillad biff med brynta kantareller, semitorkad tomat, svartpepparsmör, vinägersky och parmesanpotatis

Passionsfruktsorbet med vispad vit chokladpannacotta, limemaräng och jordgubbar
Veg: Portabello med avocadosalsa och jalapeñoemulsion

Grillad rotselleri med brynta kantareller, semitorkad tomat, svartpepparsmör, vinägersky och parmesanpotatis

tisdag

Lättgravad sotad lax med avocadosalsa och jalapeñoemulsion
Grillad biff med brynta kantareller, semitorkad tomat, svartpepparsmör, vinägersky och parmesanpotatis

Passionsfruktsorbet med vispad vit chokladpannacotta, limemaräng och jordgubbar
Veg: Portabello med avocadosalsa och jalapeñoemulsion

Grillad rotselleri med brynta kantareller, semitorkad tomat, svartpepparsmör, vinägersky och parmesanpotatis

onsdag

Halstrad pilgrimsmussla med morotspuré smaksatt med brynt smör, fänkålscrudité och pancetta
Lammstek med caponata, timjan- och vitlökssmör, bakad lök, potatisgratäng samt rosmarinsky

Citrussorbet med jordgubbar, maräng och lakritssabayonne
Veg: Grillad rotselleri med morotspuré smaksatt med brynt smör, fänkålscrudité och pancetta

Grillad eldost med caponata, timjan- och vitlökssmör, bakad lök, potatisgratäng samt rosmarinsky

Torsdag

Jordärtskockssoppa med brynta kantareller, rökt sidfläsk och basilika
Örtstekt kalvrygg med parmesanstuvad grönkål, semitorkad tomat, rostade rotfrukter, potatiskaka och citronsky

Bakad chokladterrin med vispad tonkabönspannacotta, hallonsorbet och chokladmaräng
Veg: Jordärtskockssoppa med brynta kantareller och basilika

Bakad rotselleri med parmesanstuvad grönkål, semitorkad tomat, rostade rotfrukter, potatiskaka och citronsky

fredag

Halstrad pilgrimsmussla med morotspuré smaksatt med brynt smör, fänkålscrudité och pancetta
Lammstek med caponata, timjan- och vitlökssmör, bakad lök, potatisgratäng samt rosmarinsky

Citrussorbet med jordgubbar, maräng och lakritssabayonne
Veg: Grillad rotselleri med morotspuré smaksatt med brynt smör, fänkålscrudité och pancetta

Grillad eldost  med caponata, timjan- och vitlökssmör, bakad lök, potatisgratäng samt rosmarinsky

3- rätters  795 kr 

Förrätt 225 kr, Varmrätt 395 kr, Dessert  175 kr
Välkommen att boka bord på info@hagaslott.se eller  0171-41 47 00

À la carte serveras varje kväll måndag -torsdag
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