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MANDAG

Littgravad sotad lax med avocadosalsa och jalapefioemulsion
Grillad biff med brynta kantareller, semitorkad tomat, svartpepparsmér, vindgersky och parmesanpotatis
Passionsfruktsorbet med vispad vit chokladpannacotta, limemaréing och jordgubbar
Veg: Portabello med avocadosalsa och jalaperioemulsion
Grillad rotselleri med brynta kantareller, semitorkad tomat, svarqpepparsmér, vindgersky och parmesanpotatis

TISDAG

Littgravad sotad lax med avocadosalsa och jalapefioemulsion
Grillad biff med brynta kantareller, semitorkad tomat, svartpepparsmér, vindgersky och parmesanpotatis
Passionsfruktsorbet med vispad vit chokladpannacotta, limemaréing och jordgubbar
Veg: Portabello med avocadosalsa och jalaperioemulsion
Grillad rotselleri med brynta kantareller, semitorkad tomat, svargpepparsmér, vindgersky och parmesanpotatis

ONSDAG

Halstrad pilgrimsmussla med morotspuré smaksatt med brynt smor, finkélscrudité och pancetta
Lammstek med caponata, timjan- och vitlokssmér, bakad 16k, potatisgrating samt rosmarinsky
Citrussorbet med jordgubbar, maréing och lakritssabayonne
Veg: Grillad rotselleri med morotspuré smaksatt med brynt smor, finkalscrudité och pancetta
Grillad eldost med caponata, timjan- och vidokssmor, bakad lok, potatisgrating samt rosmarinsky

TORSDAG

Jordirtskockssoppa med brynta kantareller, rokt sidflisk och basilika
Ortstekt kalvrygg med parmesanstuvad gronkal, semitorkad tomat, rostade rotfrukter, potatiskaka och citronsky
Bakad chokladterrin med vispad tonkabonspannacotta, hallonsorbet och chokladmaring
Veg: Jordirtskockssoppa med brynta kantareller och basilika
Bakad rotselleri med parmesanstuwvad gronkal, semitorkad tomat, rostade rotfrukier, potatiskaka och citronsky

FREDAG

Halstrad pilgrimsmussla med morotspuré smaksatt med brynt smor, finkélscrudité och pancetta
Lammstek med caponata, timjan- och vidokssmor, bakad 16k, potatisgrating samt rosmarinsky
Citrussorbet med jordgubbar, mariing och lakritssabayonne
Veg: Grillad rotselleri med morotspuré smaksau med brynt smor, finkdlscrudité och pancetta
Grillad eldost med caponaua, timjan- och vidokssmor, bakad lok, potatisgraiiing samt rosmarinsky

3-riitters 795 kr

)

Forri 225 kr, Varmritt 395 kr, Dessert 175 kr
Véilkommen ait boka bord pa info@hagaslot.se eller orzi-41 47 0o

A la carte serveras varje kviill mindag-torsdag
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