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MANDAG

Rostad gron sparris med parmesanostcréme, semitorkad tomat och valenciamandel
Lammstek med 6rtrisotto, citronbakade rotfrukter och lok samt vingigersky
Bakad chokladterrine med salt kola, vispad vit chokladpannacotta och passionsfruktsorbet

Veg: Bakad blombkal och portabello med ortrisotto, citronbakade rotfrukter och lok samt vindgersky

TISDAG
Lufttorkad skinka , burrata, tomatsallad och basilika

Grillad biff med tonkatsusas, misomajonnis, het kalsallad och sesamrostad potatis
Veg: Grillad zucchini, burrata, tomatsallad och basilika

Friterad selleri och tofit med tonkatsusas, misomajonnds, het kalsallad och sesamrostad potatis

ONSDAG

Mandelpotatiscréme med visterbottensost, bakade betor, rokt sidflisk och basilika
Grillad gs med citronpicklad sparris, havtornsmorsas, spenat och dillslungad potatis
Bakad chokladterrine med salt kola, vispad vit chokladpannacotta och passionsfruktsorbet
Veg: Mandelpotatiscréme med véisterbottensost, bakade betor, champinjoner och basilika

Betor med citronpicklad sparris, havtiornsmérsas, spenat och dillslungad potatis

TORSDAG

Jordirtskocksoppa med riikor, ingefirspicklad gulbeta och jalapefio
Pepparstekt kalvrygg med bonsallad, citron- och grillsmor, potatiskaka och rodvinssas
Tonkabonsglass med kokoskaka, blodapelsin och yuzucurd
Veg: Jordirtskocksoppa med rékor, ingefiirspicklad gulbeta och jalaperio

Friterad selleri med bonsallad, citron- och grillsmér, potatiskaka och rodvinssas

Veg: 3-riitters 795 kr

Forriiu 225 kr, Varmriit 395 kr, Dessert 175 kr
Véilkommen aut boka bord pa info@hagaslou.se eller orzi-41 47 00

For fredag och l6rdag middag se separat middagsmeny
A la carte serveras varje kvill mindag-torsdag
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