
KVÄLLSMENY
V17
Måndag

Rostad grön sparris med parmesanostcrème, semitorkad tomat och valenciamandel

Lammstek med örtrisotto, citronbakade rotfrukter och lök samt vinägersky

Bakad chokladterrine med salt kola, vispad vit chokladpannacotta och passionsfruktsorbet

Veg: Bakad blomkål och portabello med örtrisotto, citronbakade rotfrukter och lök samt vinägersky

tisdag

Lufttorkad skinka , burrata, tomatsallad och basilika

Grillad biff med tonkatsusås, misomajonnäs, het kålsallad och sesamrostad potatis

Veg: Grillad zucchini, burrata, tomatsallad och basilika

Friterad selleri och tofu med tonkatsusås, misomajonnäs, het kålsallad och sesamrostad potatis

onsdag

Mandelpotatiscrème med västerbottensost, bakade betor, rökt sidfläsk och basilika

Grillad gös med citronpicklad sparris, havtornsmörsås, spenat och dillslungad potatis

Bakad chokladterrine med salt kola, vispad vit chokladpannacotta och passionsfruktsorbet

Veg: Mandelpotatiscrème med västerbottensost, bakade betor, champinjoner och basilika

Betor med citronpicklad sparris, havtornsmörsås, spenat och dillslungad potatis

torsdag

Jordärtskocksoppa med räkor, ingefärspicklad gulbeta och jalapeño

Pepparstekt kalvrygg med bönsallad, citron- och grillsmör, potatiskaka och rödvinssås

Tonkabönsglass med kokoskaka, blodapelsin och yuzucurd

Veg: Jordärtskocksoppa med räkor, ingefärspicklad gulbeta och jalapeño

Friterad selleri med bönsallad, citron- och grillsmör, potatiskaka och rödvinssås

Veg: 3- rätters  795 kr 

Förrätt 225 kr, Varmrätt 395 kr, Dessert  175 kr
Välkommen att boka bord på info@hagaslott.se eller  0171-41 47 00

För fredag  och lördag middag  se separat middagsmeny
À la carte serveras varje kväll måndag -torsdag
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