
KVÄLLSMENY
V16
Måndag

Lufttorkad skinka med kokt vit sparris, hasselnötsvinägrette, chorizoemulsion och spenatsallad

Helstekt kalvrygg med parmesanost- och ramslökstuvad spetskål, semitorkad tomat samt citronsky med rotfrukter

Vit choklad- och citronparfait med inkokt rabarber, mandelanslag och lemoncurd

Veg: Kokt vit sparris, hasselnötsvinägrette, chorizoemulsion och spenatsallad

Grillad zucchini och champinjoner med parmesanost- och ramslökstuvad spetskål, semitorkad tomat 
samt citronsky med rotfrukter

tisdag

Lufttorkad skinka med kokt vit sparris, hasselnötsvinägrette, chorizoemulsion och spenatsallad

Helstekt kalvrygg med parmesanost- och ramslökstuvad spetskål, semitorkad tomat samt citronsky med rotfrukter

Vit choklad- och citronparfait med inkokt rabarber, mandelanslag och lemoncurd

Veg: Kokt vit sparris, hasselnötsvinägrette, chorizoemulsion och spenatsallad

Grillad zucchini och champinjoner med parmesanost- och ramslökstuvad spetskål, semitorkad tomat 
samt citronsky med rotfrukter

onsdag

Lufttorkad skinka med kokt vit sparris, hasselnötsvinägrette, chorizoemulsion och spenatsallad

Helstekt kalvrygg med parmesanost- och ramslökstuvad spetskål, semitorkad tomat samt citronsky med rotfrukter

Vit choklad- och citronparfait med inkokt rabarber, mandelanslag och lemoncurd

Veg: Kokt vit sparris, hasselnötsvinägrette, chorizoemulsion och spenatsallad

Grillad zucchini och champinjoner med parmesanost- och ramslökstuvad spetskål, semitorkad tomat 
samt citronsky med rotfrukter

torsdag

Lufttorkad skinka med kokt vit sparris, hasselnötsvinägrette, chorizoemulsion och spenatsallad

Helstekt kalvrygg med parmesanost- och ramslökstuvad spetskål, semitorkad tomat samt citronsky med rotfrukter

Vit choklad- och citronparfait med inkokt rabarber, mandelanslag och lemoncurd

Veg: Kokt vit sparris, hasselnötsvinägrette, chorizoemulsion och spenatsallad

Grillad zucchini och champinjoner med parmesanost- och ramslökstuvad spetskål, semitorkad tomat 
samt citronsky med rotfrukter

3- rätters  795 kr 

Förrätt 225 kr, Varmrätt 395 kr, Dessert  175 kr
Välkommen att boka bord på info@hagaslott.se eller  0171-41 47 00

För fredag  och lördag middag  se separat middagsmeny
À la carte serveras varje kväll måndag -torsdag
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