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Ost- och mandelpotatiscréeme med rostade betor, basilika och valenciamandel
Grillad biff med kryddbakad spetskal, ramslokssmor, potatiskaka med parmesanost samt vindgersky
Bakad chokladterrine med vispad vit chokladpannacotta, salt kola och passionsfruktsorbet

Veg: Falafel med kryddbakad spetskal, ramslokssmor, potatiskaka med parmesanost samt vindigersky
TISDAG

Ost- och mandelpotatiscréme med rostade betor, basilika och valenciamandel
Grillad biff med kryddbakad spetskal, ramslokssmor, potatiskaka med parmesanost samt vinéigersky
Bakad chokladterrine med vispad vit chokladpannacotta, salt kola och passionsfruktsorbet

Veg: Falafel med kryddbakad spetskal, ramslokssmor, potatiskaka med parmesanost samt vindigersky
ONSDAG

Ost- och mandelpotatiscréme med rostade betor, basilika och valenciamandel
Grillad biff med kryddbakad spetskal, ramslokssmor, potatiskaka med parmesanost samt vindgersky
Bakad chokladterrine med vispad vit chokladpannacotta, salt kola och passionsfruktsorbet

Veg: Falafel med kryddbakad spetskal, ramslokssmor, potatiskaka med parmesanost samt vindgersky
TORSDAG

Ost- och mandelpotatiscréme med rostade betor, basilika och valenciamandel
Grillad biff med kryddbakad spetskal, ramslokssmor, potatiskaka med parmesanost samt vinéigersky
Bakad chokladterrine med vispad vit chokladpannacotta, salt kola och passionsfruktsorbet

‘g [ med kryddbakad spetskal, ramslokssmor, potatiskaka med parmesanost samt vindigersky

3-riitters 795 kr

Forriite 225 kr, Varmriit 395 kr, Dessert 175 kr
Véilkommen aut boka bord pa info(@hagaslou.se
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0-\\ A la carte serveras varje kvill mindag-torsdag
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